ООО «Лабораторный мир». Каталог лабораторного оборудования для пищевой промышленности.
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«Лаборатория – это целый мир, состоящий из приборов, от простых до самых сложных»

КАТАЛОГ ЛАБОРАТОРНОГО ОБОРУДОВАНИЯ ДЛЯ ЛАБОРАТОРИИ ПО ИСПЫТАНИЮ ЗЕРНА, ХЛЕБА И КОМБИКОРМОВ, МУКИ И ПРОДУКТЫ ИХ ПЕРЕРАБОТКИ (СОГЛАСНО ГОСТОВ)
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«Лаборатория – это целый мир, состоящий из приборов, от простых до самых сложных»

	Российская Федерация, город Тюмень, ул. Судостроителей, дом 2, этаж 4.

т/ф (3452) 27-36-39, 32-01-76, 8-909-186-54-30, 8-919-956-44-98 lab-mir@mail.ru, www.labor-mir.narod2.ru


О компании «Лабораторный мир»

Уважаемые господа!

ООО «Лабораторный мир» предлагает Вам воспользоваться нашими услугами в области комплексных оснащений лабораторий. Мы предлагаем комплектацию оборудованием лабораторий разнообразных направлений, это позволяет быстро решать те задачи, которые возникают перед нашим клиентом. 
   ООО «Лабораторный мир» поставляет широкий ассортимент лабораторного оборудования, лабораторной мебели, лабораторных приборов и лабораторного стекла, это позволяет полностью оборудовать лаборатории и испытательные центры современным лабораторным оборудованием, расходными материалами и мебелью.
Мы подбираем индивидуальный подход к каждому заказчику, предлагаем возможность выбора различных условий поставки и оплаты, бесплатно предоставляем имеющуюся техническую информацию.

Все это делает работу с нами эффективной и экономически выгодной для Вас!!!

Почему выгодно работать с нами:

1.ООО «Лабораторный мир» занимается комплектаций лабораторий различного профиля, в том числе «с нуля» (согласно Гостов).

2.Поставляем широкий ассортимент лабораторного оборудования, мебели, приборов и стекла.

3.В компании работают профессиональные специалисты, всегда готовые Вам помочь.

4.Предоставляем бесплатную техническую характеристику на интересующее Вас оборудование.

5.Подбираем индивидуальный подход к каждому клиенту.

6. Отгружаем продукцию в любой регион России, СНГ почтой, багажом, контейнером, самолетом или через транспортные предприятия «ЖелДорЭкспедиция», «Экспресс-Авто», «Автотрейдинг». Доставка по г. Тюмени до транспортных компаний осуществляется бесплатно. Предоставляем возможность бесплатной доставки по Тюменской области.

7.Предоставляем гарантийное и послегарантийное обслуживание.

8.По любому интересующему Вас вопросу Вы можете обратиться по телефону 

(3452) 27-36-39. 32-01-76 Мы будем рады ответить на все Ваши вопросы! 
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 Мы рады предложить Вам сотрудничество на взаимовыгодных условиях!

 (3452)27-36-39, 32-01-76, 8-909-186-54-30, 8-919-956-44-98 
lab-mir@mail.ru
Мы уважаем своих клиентов за их выбор! Мы нацелены на долговременное и взаимовыгодное сотрудничество!
[image: image13.wmf] 

РАЗДЕЛ 1. ОБОРУДОВАНИЕ И ПРИБОРЫ ДЛЯ ЛАБОРАТОРИИ ПО ИСПЫТАНИЮ ЗЕРНА, ХЛЕБА И КОМБИКОРМОВ, МУКИ И ПРОДУКТЫ ИХ ПЕРЕРАБОТКИ:
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	1. Анализатор влажности «Эвлас-5» (влагомер). Для определения массовой доли влаги и температуры зерна, пшеницы, ржи, ячменя, овса. Необходим в условиях, требующих экспрессного анализа больших объемов зерна. Результат фикируется без взятия пробы, взвешивания, измельчения и высушивания. Время анализа составляет 10 секунд. Гарантия 2 года. Диапазон измерений влажности зерна: 10-23%. Глубина погружения штанги влагомера: 0,3-1,0м. Предел допустимой абсолютной погрешности измерения влажности: +-1,5…+-2,5%. Габаритные размеры 1224х242х75мм. Масса: не более 1кг. 
	20 000

	2. . Анализатор влажности «Эвлас 2М». Идеален для контроля качества продукции, а также для обеспечения входного контроля в отделах приемки. Передняя панель с алфавитно-цифровым индикатором и клавиатурой позволяет работать просто и без ошибок. Вес пробы определяется автоматически. Область применения: сельское хозяйство (зерно, семена, шерсть, мука), производство хлеба и хлебопродуктов (мука, тесто, дрожжи, хлеб, хлебобулочные изделия, макароны, вермишель), производство кондитерских изделий, переработка семян масличных культур, жировые и косметические предприятия, пищекомбинаты и перерабатываюшие заводы, мясо и пищеперерабатывающие комбинаты, рыбоперерабатывающие предприятия, молокоперерабатывающие заводы, фармацевтическая промышленность. Диапазон измерений влажности: 0…100%. Предел абсолютной инструментальной погрешности анализатора: 0,2%. Диапазон установки температур рабочих режимов: 70…160С. Диапазон массы навески для проведения анализа: 2000…10000мг. Время прогрева и установления рабочего режима: 30мин. Габаритные размеры: 187х230х320мм. Масса: 6,3кг.
	46 000/
С гирей 5г

49 000

	3.Белизномер муки Блик Р3
	46 728

	4.Белизномер СКИБ-М
	34 267

	5.Белизномер Р3-БПЛЦ-М
	92 040

	6.Бюкс для СЭШ
	90

	7.Влагомер зерна «Фауна-МЛ». Для измерения влажности (массовой доли влаги) зерновых и масличных культур. Может использоваться как лаб.прибор повышенной точности. Усреднение от 2 до 5 результатов измерений. Точность 0,2%.
	12 448

	8.Влагомер зерна «Фауна-М».  Для измерения влажности зерновых культур (пшеницы, ячменя, ржи, тритикале, овса, проса, гречихи, гороха, кукурузы, риса, сои, клевера) и масличных культур (подсолнечника, рапса, льна) и других сыпучих материалов. Сертифицирован. Погрешность измерений: 0,8%.
	8 655

	9.Влагомер круп «Фауна-ВК». Для измерения влажности зернопродуктов (крупы): пшена, гречневой, перловой, ячменной, манной, пшеничной, кукурузной, рисовой и др. в условиях зерноперерабатывающих предприятий при хранении зернопродуктов, а также на других предприятиях, где необходим экспресс-анализ влажности непосредственно на месте отбора проб. Сертифицирован. Погрешность измерений: 0,5%.
	8 655

	10.Влагомер поточный «Фауна-П». Для измерения влажности в потоке зерновых и масличных культур и продуктов их переработки в процессе сушки в сушилках шахтного, карусельного и других типов. Погрешность измерений: 1,5%.
	26 071

	11.Влагомер кормовых материалов «Фауна-ВЛК». Для измерения влажности растительной массы. Погрешность измерений: 2,5%.
	17 292

	12.Засыпное устройство для влагомеров серии «Фауна». Дозато. Для обеспечения постоянства объема пробы и упорядочения укладци сыпучего ыещества, загружаемого в измерительную камеру влагомера типа «Фауна», при проведении его настройки, градуировки, калибровки и поверки, а также при эксплуатации влагомеров по их прямому назначению с целью повышения точности и достоверности результатов измерений.
	1 983

	13.Влагомер зерна Wille-55. Для измерения влажности зерновых культур, пшеницы, ячменя, гречихи, рапса, подсолнечника, кукурузы, кофе в зернах, арахис овса ржи, проса, гороха соевых бобов, льна, мака, а также пшеничной муки. Сертифицирован. Погрешность измерений: 0,8%. 16 сортов зерна и семян.
	13 044

	14.Влагомер зерна Wille-65. Точность определения влажности зерна 0,5%. 16 сортов зерна и семян. Русифицированное меню. Возможность подключения температурного датчика 90см.
     Датчик температуры 651. Из прочного стекловолокна с сенсорным наконечником.
	14 318
3 186

	15. Влагомер зерна с размолом Wile 78. Высокопрочное покрытие жерновов. Диапазон измерения 3-40%. Точность определения влажности 0,5%. 23 сорта зерна и семян.
	22 956

	16.Влагомер сена и силоса Wile 25. Точность 1%. Диапазон измерений 13-70%. Диапазон рабочих температур -15+35С.
	9 787

	17. Влагомер сена и силоса Wile 26. Точность 1%. Диапазон измерений 13-70%. Диапазон рабочих температур -15+35С. Цифровой русифицированный дисплей. Возможность подключения внешнего датчика температуры.
	11 486

	18. Влагомер сена Wile 27. Диапазон измерения влажности: для тюкованной соломы 10-50%, для тюкованного сена и силоса 10-73%. Длина щупа 50см.
	9 929

	19. Влагомер универсальный зерна, круп, любых гранул арт.010. Диапазон 0-40%. Шаг измерения 0,1%. Погрешность 0,5%. Время измерения 5сек. Рабочая температура 0…40С. Питание: 4 батарейки 1,5В, адаптер постоянного тока. Вес 910г. Поставляется в ударопрочном алюминиевом кейсе. Многоточечная калибровка с коррекцией ошибок. Легкочитамеые цифры на большом дисплее. Автоматическая компенсация по весу и по температуре. 
	15 840

	20. Влагомер зерновых арт.7822. Диапазон измерений от 2 до 30%. Легкочитаемые цифры на большом дисплее. Шаг измерений 0,5%. Погрешность измерений 1%. Рабочая температура -10+40С. Питание: 4 батарейки 1,5В.
	12 180

	21. Влагомер конкретных видов зерна арт.002. Для измерения влажности конкретных видов зерновых: японского риса, бобовых, пшеницы, семян рапса, кукурузы, длиннозернистого риса, бобовой шелухи, обычного риса, орехов, рапсовой шелухи, гранулированных продуктов, подсолнечника, крупных семян арбуза, мелких семян арбуза, семян редиса, черного кунжута, желтого кунжута, семян хлопка, хлопковой шелухи. Многоточечная калибровка с коррекцией ошибок, легкочитаемые цифры на большом дисплее. Автоматическая компенсация по весу и по температуре. Работает от батарей и от электросети. Диапазон измерения влажности от 3 до 35%. Шаг 0,1%. Погрешность 0,5%. Время измерения 5сек. Рабочая температура от 0 до 40С. Питание 4 батарейки 1,5В, адаптер постоянного тока. Вес 700г. Поставляется в ударопрочном алюминиевом кейсе.
	12 180

	22. Влагомер зерна арт.001. Для измерения влажности любых гранул. Многоточечная калибровка с коррекцией ошибок. Легкочитаемые цифры на большом дисплее. Автоматическая компенсация по весу и по температуре. Может работать от батарей и от электросети. Диапазон измерения от 0 до 40%. Шаг измерения 0,1%. Погрешность измерения 0,5%. Время измерения 5сек. Рабочая температура от 0 до 40С. Вес 910г. Поставляется в ударопрочном алюминиевом кейсе.
	14 580

	23.Влагомер зерна МГ4 «Колос». Для определения влажности зерна, зерно-бобовых и бобовых культур в процессе уборки, хранения и переработки. Основная погрешность измерении: 1,2%. Габаритные размеры: 140х120х180мм. Комплект поставки: влагомер с электронным блоком, засыпное устройство, упаковочный кейс, руководство по эксплуатации. Гарантия 18 месяцев.
	24 372

	24. Влагомер зерна МГ4.01 «Колос». Для определения влажности зерна, зерно-бобовых и бобовых культур в процессе уборки, хранения и переработки. Основная погрешность измерении: 0,8%. Диапазон измерения массы: 50…500г. Погрешность взвешивания: +-0,5г. Диапазон определения натуры: 350…900г/л. Погрешность измерения температуры +-1С. Габаритные размеры: 140х120х200мм. Комплект поставки: влагомер с электронным блоком, засыпное устройство, упаковочный кейс, руководство по эксплуатации, кабель связи с ПК, диск с программным обеспечением, сетевой адаптер.
	37 116

	25.Гигрометр психрометрический ВИТ-1/ВИТ-2
	306

	26. Делитель зерна универсальный УДЗ-1М
	24 288

	27.Делитель проб зерна ДПЗО (для рапса)
	14 940

	28.Диафаноскоп ДСЗ-2 для определения стекловидности зерна
	11 220

	29.Дистиллятор электрический, производительность 5л/час
	12 120

	30.Доска разборная
	1 274

	31.Кассета У1-ЕКО для определения обесцвеченной пшеницы
	1 716

	32.Комплект сит для анализа зараженности зерна (для ручного просеивания)
	3 700

	33.Комплект КОХЛ лабораторного хлебопекарного оборудования. Назначение:  для определения хлебопекарных свойств муки, контрольных анализов качества выпекаемых изделий, пробной выпечки хлебобулочных изделий для отработки технологических процессов. Применение: в производственных лабораториях хлебозаводов, мелькомбинатов, предприятиях общепита, управлениях и инспекциях.
Комплект включает в себя расстойный и хлебопекарный шкафы.
Технические характеристики: расстоечный шкаф: Разовая загрузка  1 тестовая заготовка для хлеба
2 тестовые заготовки для формового хлеба. Диапазон регулируемых температур: от t окр. Среды до 45. Предельное отклонение температуры по объему камеры, °С ±1. Время разогрева, мин 20 (до температуры расстойки). Способ увлажнения: емкость для воды. Задание режимов работы: с пульта управления. Получение информации с пульта управления о технологических режимах работы: визуальная информация. Переставляемые полки, шт., не менее: 2. Размеры рабочей камеры, мм., не менее: 520х350
х350. Габаритные размеры, мм, не более: 820х562х600. Масса, кг, не более 58.

хлебопекарный шкаф: Разовая загрузка  1 тестовая заготовка для хлеба, 2 тестовые заготовки для формового хлеба. Диапазон регулируемых температур: от 50 до 300. Предельное отклонение температуры по объему камеры, °С ±5. Время разогрева, мин 15 (до температуры выпечки). Способ увлажнения: парогенератор. Задание режимов работы: с пульта управления. Получение информации с пульта управления о технологических режимах работы: визуальная информация, звуковая сигнализация. Переставляемые полки, шт., не менее: 2. Размеры рабочей камеры, мм., не менее: 520х350х356. Габаритные размеры, мм, не более: 820х562х600. Масса, кг, не более 65. 
	94 464

	34.Контейнеры КХОЗ-3л (полимер) для хранения образцов зерна
	200

	35.Контейнеры КХОЗ-6л (полимер) для хранения образцов зерна
	205

	36.Контейнеры КХОЗ-8л (полимер) для хранения образцов зерна
	235

	37.Контейнеры КХОЗ-10л(полимер) для хранения образцов зерна
	290

	38.Коробки КХОЗ-3,5л (оцинковка) для хранения образцов зерна
	991

	39.Крышка для сит с металлической обечайкой отечественных/импортных
	567/850

	40.Крышка У1-ПРЛ-4-9 (ПНД)
	567

	41упа ЛБН-2,5 Х налобная
	1 350

	42Лупа ЛЗ-4,5 Х, фиксированный фокус
	234

	43Лупа ЛИ-3-10 Х измерительная с сеткой, фиксированный фокус, ГОСТ 25706-83
	1 248

	44Лупа ЛП-7Х просмотровая
	247

	45Лупа ЛП-3.5 Х с подсветкой фиксированный фокус
	494

	46Лупа ЛПП 1-4 Х складная
	141

	47Лупа ЛПП 1-7 Х складная
	141

	48 Магнит подковообразный
	1 944

	49. Мельница зерновая ЛЗМ-1
	3 000

	50Мельница лабораторная ЛМТ-1 для размола при определении клейковины
	43 188

	51Мельница лабораторная ЛМТ-2
	30 660

	52Набор контрольных сит для пшеничной муки – 8 сит,  поддон и крышка (крупность: экстра, выс., крупчатка, 1 и 2 сотра, белизна, зараженность)
	11 970

	53Набор контрольных сит для зерна пшеницы – 8 сит, поддон и крышка (примеси, влажность, число падения, клейковина)
	12 300

	54Поддон У1-ПРЛ-1-9 (ПНД) д=200мм
	850

	55Прибор ПЧП-3. Для определения числа падения. Для контроля одного из показателей качества зерна, муки и других крахмалосодержащих продуктов путем определения активности альфа-амелазы. Диапазон определения числа падения: 60-900с. Диапазон измерений интервалов времени: 0-900с. Температура в водяной бане: 100,-0,5С. Высота падения шток-мешалок: 68+-1мм. Объем дистиллированной воды, заливаемой в водяную баню: 3л. Габаритные размеры: 450х170х530мм. Масса: 25кг
Пробирка вискозиметрическая к ПЧП-3

Пипетка градуированная на 25мл к ПЧП-3

Кассета к ПЧП-3

Шток-мешалка к ПЧП-3
	129 600

780

600

6 000

4 800

	56. Прибор ОХЛ для определения объема хлеба
	12 832

	57. Прибор Чижова модернизированный цифровой ПЧМЦ
	29 280

	58. Пресс ручной ПРОМ-1
	15 336

	59.Прибор УОП-1 (типа Журавлева) для определения пористости хлеба
	4 106

	60.Прибор ИФХ-250 для измерения формоустойчивости хлеба
	12 832

	61.Прибор ИДК-3М (автомат) для оценки качества клейковины
	48 604

	62 Пробоотборник многоуровневый РПО-1,6х3,5, длина 1,6м, д=35мм
	3 096

	63.Пробботборник многоуровневый  РПО-2,1х35, длина 2,1м, д=35мм
	3 720

	64.Пробоотборник многоуровневый РПО-3,0х35, длина 3м, д=35мм
	4 980

	65. Пробоотборник многоуровневый РПО-1,6х50, длина 1,6м, д=50мм
	3 444

	66. Пробоотборник многоуровневый РПО-2,1х50, длина 2,1м, д=50мм
	4 224

	67.Пробоотборник многоуровневый РПО-3,0х50, длина 3м, д=50мм
	5 424

	69.Пурка ПХ-2     (без электронных весов)
	22 740

	70.Пурка ПХ-2     (с электронными весами)
	запрос

	71. Рассев РЛУ-1 универсальный 3-х гнездовый
	37 140

	72 . Рефрактометр ИРФ-454 Б2М. Диапазон измерения показателей преломления nD: от 1,2 до 1,7. Диапазон измерений массовой доли сухих веществ (сахарозы) в растворе: от 0 до 100%. Цена деления шкалы показателя преломления nD: 5х10(-4). Предел допускаемой основной погрешности по показателю преломления nD:   ±1·10 (-4). Габаритные размеры рефрактометра, мм, не более: 170×115×270. Масса рефрактометра, кг, не более: 3,5. Масса рефрактометра с принадлежностями и упаковкой , кг, не более: 4,5.  Диапазон рабочих температур: +10 … +40  С. Номер в Гос. Реестре: 7308-94.
	33 545
Поверка

1123

	73 Сито для ручного отмывания клейковины
	1 416

	74Сита лабораторные контрольные металлотканые НУ, латунь (бронза или нержавейка) У1-ЕСЛ-К д=200мм, точность ячеек по ИСО 3310-1.

40, 45, 50,56, 63, 71, 80, 90,94, 100, 112, 125, 140, 160,180, 200, 224, 250,280, 215

355, 400, 450, 472, 500, 560, 630, 670, 700, 800, 900мкм, 1,0; 1,2; 1,25; 1,4; 1,6; 2,0

2,2; 2,5; 2,8; 3,0мм
	590

	75Сита лабораторный контрольные полиамидные У1-ЕСЛ-К д=200мм, ГОСТ 4403.

6,5ПЧ-340 (1,18мм); 7,5ПЧ-340 (1мм); 8ПЧ-300 (950мкм); 8,7ПЧП-300 (850мкм); 9,3ПЧ-270 (800мкм); 10,3ПЧ-270 (710мкм); 11ПЧ-240 (670мкм); 12ПЧ-240 (600мкм); 12,5ПЧ-240 (560мкм); 13,3ПЧ-240 (512мкм); 14ПЧ-200 (500мкм); 14ПЧ-240 (474мкм); 15,5ПЧ-200 (450мкм); 16ПЧ-200 (425мкм); 17,5ПЧ-180 (390мкм); 18,5ПЧ-180 (363мкм); 19,5ПЧ-150 (355мкм); 20,2ПЧ-150 (335мкм); 21ПЧ-150 (315мкм); 22,7ПЧ-150 (300мкм); 24,7ПЧ-150 (265мкм); 27ПЧ-120 (250мкм); 29ПЧ-120 (224мкм); 30ПЧ-120 (212мкм); 33/36ПА (200мкм); 36/40ПА (180мкм); 43ПА-70 (163мкм); 41/43ПА (160мкм); 46ПА-60 (157мкм); 42/48ПА (150мкм); 49ПА-60 (144мкм); 52ПА-50 (142мкм); 45/50ПА (140мкм); 49/52ПА (132мкм); 52/60ПА (118мкм); 54/62ПА (112мкм); 64па-50 (106мкм); 58/67ПА (100мкм); 73ПА-50 (87мкм); 81ПА-50 (74мкм); 100ПА-43 (56мкм); 150ПА-37 (50мкм); 120ПА-37 (46мкм); 160ПА-36 (29мкм)
	1 558

	76Сита лабораторные контрольные перфорированные У1-ЕСЛ-К  д=200мм (ОЦ), ГОСТ 214, точность ячеек по ИСО 3310-2. нержав.
1,0мм; 1,5; 2,0; 2,5; 3,0; 3,5; 4,0; 4,5; 5,0; 5,5; 6,0; 7,0; 8,0; 9,0; 10,0мм.
	590

	77Сита лабораторные контрольные перфорированные У1-ЕСЛ-К д=200мм (ОЦ), ГОСТ 214, точность ячеек по ИСО 5223.
1,7х20мм; 1,5х20мм; 1,8х20мм; 2,0х20мм; 2,2х20мм; 2,4х20; 2,6х20
2,8х20; 3,0х20; 3,2х25; 3,4х25; 3,6х25; 3.8х25; 4,0х25; 4,2х25; 4.5х32; 4,8х32
	1 558
1 912

	78Сито лабораторное контрольное перфорированное У1-ЕСЛ-К ИСО 5223, 2,5х20мм
	3 398

	79.Сито аналитическое У1-ЕСЛ-С(Р) 300х300х80 и 500х500х80 (от 40мкм до 40мм)
	От 2 832 до 4 956

	80.Таймер лабораторный механический 60мин
	252

	81. Таймер механический РВ-1-60Н
	3 060

	82. Таймер электронный 20ч
	372

	83. Термометр цифровой арт.300 со щупом из нержавеющей стали. Диапазон измерений -50+300С. Легкочитаемые цифры на большом дисплее. Оснащен щупом из нерж.стали, длина щупа 145мм, диаметр 3мм. Цена деления 0,1С. Погрешность 1С. Питание от батареи. Размеры 245х25х12мм. Вес 55г.
	2 700

	Термометр электронный ИТ-5. Цифровой переносной. Комплект поставки: измеритель, термопреобразователь (-30…+160С). Датчик состоит из: кабель длиной 1м, игла длиной 200мм. Термопреобразователь имеет сертификат о разрешении применения в пищевой промышленности.

Поверка.
	3 600


	85 . Термометры ТЛ-2    -30…+70, 0…100   ц.д.1°С    ртуть
	476

	86 . Термометры ТЛ-2М    0…150, 0…250, 0…360    ц.д.1°С    ртуть
	510

	87 .Термометры ТЛ-4 -30…20,  0…55, 50…105, 100…155, 150…205, 200…255, 250…305 ц.д.0,1°С    ртуть
	От 1512

	88 . Термометры ТЛ-4  190…260, 240…310, 290…360  ц.д.0,2°С    ртуть
	От 1650

	89 . Термометры ТЛ-6М    -30…+25, 0…55, 50…105, 100…155, 150…205, 200…255, 250…305, 300…360  ц.д. 0,5°С
	От 703

	90 . Термометр сельскохозяйственный ТС-7-М1 исп.1 (-20+70), исп.4 (0+100), исп.5 (-30+30). Для измерения температуры: в складских помещениях, в зернохранилищах, в холодильных установках, при переработке и хранении молока и мяса. 
	От 82

	91.Термоштанга цифровая ТЦ-2М         
	3 432

	92.Термоштанга цифровая ТЦ-3М                                 
	3 600

	 Тестомесилка У1-ЕТК. (со встроенным дозатором). Для замеса теста из цельносмолотого зерна пшеницы (шрота) и муки при определении количества и качества клейковины. Технические характеристики. Масса замешиваемой пробы: 0,01-0,05кг. Производительность замесов: 40л/час. Продолжительность одного замеса: 18-60с. Вместимость дежи: 0,25л. Частота вращения рабочего органа: 600об/мин. Габаритные размеры: 320х225х335мм. Масса: 25кг.
	38 232

	94. Тестомесилка лабораторная ТЛ-2
	30 360

	95Тестомесилка У1-ЕТВ для пробной выпечки
	47 436

	96 . Тигель фарфоровый высокий № 1/ №2/ № 3/ № 4/ № 5
	От 22

	97 .Тигель фарфоровый низкий №1/ №2/ №3/ №4/ №5/ №6
	От 22

	 Установка для определения крошимости гранул ЕКГ. Для механического воздействия на пробы комбикорма при определении показателя крошимости гранулированных комбикормов и гранулированного комбикормового сырья. Производительность: 6проб/ч. Масса пробы: 500 (250х2)г. Число одновременно истираемых проб: 2. Габаритные размеры: 500х324х500мм. Масса: 20кг.
	74 340

	 Устройство для определения пористости хлеба по методу Завьялова (аналог – прибор Журавлева) Кварц-24. Для выделения из хлебобулочного изделия образца определенного объема по результатам взвешивания которого расчетым путемом определяется пористость хлеба. Технические характеристики. Объем мякиша, формируемого устройством: 26,9…27,9см3. Внутренний диаметр калибровочного цилиндра: 30,1+-0,1мм. Длина отрезного стакана: 38,00+-0,1мм. Масса не более 1,2кг
	3 557

	100Устройство WILE 241 для определения удельной плотности (натуры) зерна
	2 283

	101Устройство У1-МОК-3м для отмывания клейковины
	65 136

	102Устройство ПФК для формовки клейковины перед определением качества
	5 256

	103Устройство МОК-1МТдля отмывания клейковины
	65 136

	104. Фотометр (спектрофотометр) ПЭ-5300ВИ. Спектральный диапазон 325-1000нм. Спектральная ширина щели 4нм. Рабочая длина кювет 5-100мм. Источник света: галогенная лампа. Цифровой выход для подключения к ПК. Габаритные размеры: 440х320х175мм. Масса 8,5кг. 
	40 000

	105. Фотометр (спектрофотометр) ПЭ-5400ВИ. Спектральный диапазон 315-1000нм. Спектральная ширина щели 4нм. Рабочая длина кювет 5-100мм. Источник света галогенная лампа. Цифровой выход для подключения к ПК. Габаритные размеры: 465х395х235мм. Масса 11,5кг. 
	59 000

	106. Шкаф сушильный ШС-80-01 до +200С. Автоматическое регулирование и поддержаниетемпературы. Габаритные размеры: 560х390х370мм. 
	16 600

	107. Шкаф сушильный ШС-80-01 до +350С. Цифровая индикация заданной и текущей температур. Принудительная циркуляция воздуха в рабочей камере. 
	37 800

	 Шкаф сушильный электрический СЭШ-3М. 
	28 320

	109Щуп мешочный ЩМ-2
	920

	110Щуп амбарный ЩАО
	2 407


ЗАПРОС
Уважаемые господа!!!

ООО «Лабораторный мир» предлагает Вам заказать БЕСПЛАТНЫЕ каталоги лабораторного оборудования и приборов.

Для этого, Вы можете по факсу отправить данный заполненный запрос на БЕСПЛАТНЫЕ каталоги по факсу или e-mail.

Отметьте, пожалуйста, какие каталоги Вы бы хотели получить:

1.КАТАЛОГ ЛАБОРАТОРНОГО ОБОРУДОВАНИЯ ДЛЯ СТРОИТЕЛЬНОЙ ЛАБОРАТОРИИ (СОГЛАСНО ГОСТов). (Испытание щебня и гравия, испытание вяжущих, испытание грунтов, испытание бетона, раствора, контроль арматуры, приборы для оценки качества дорожных покрытий, испытание асфальтобетона, испытание песков, испытание кирпича, испытательные прессы и машины, формы для бетонных, асфальтобетонных, цементных образцов и раствора, сита лабораторные, контроль температуры и влажности, мерительный инструмент, оптико-механические приборы, динамометры, дистилляторы, лабораторный инвентарь, средства малой механизации, малая дорожная и строительная техника, лабораторная мебель серии «Строитель»).
2.КАТАЛОГ специализированной лабораторной мебели (Столы лабораторные, тумбы лабораторные, столы моечные, сушилки, зонты вытяжные, столы письменные, столы для весов, шкафы вытяжные, шкафы для хранения хим.реактивов, стулья лабораторные).

3. Каталог морозильных камер для строительных лабораторий. (камеры морозильные, предназначенные для проведения своевременных испытаний на морозостойкость цементных, бетонных, растворных образцов – кубов, кирпича и камней глиняных, силикатных, асбестоцементных изделий, окрасочных материалов наружного применения, а также инертных и других материалов).       

4. ЛАБОРАТОРНЫЕ ВЕСЫ. КАТАЛОГ. (Лабораторные весы фирмы A&D (Япония), Лабораторные весы фирмы Ohaus Corporation (США), Лабораторные весы серии ВСЛ (Россия), Лабораторные весы фирмы Axis (Польша)).

5. Каталог лабораторной посуды. (ФАРФОРОВАЯ ПОСУДА, ЛАБОРАТОРНОЕ СТЕКЛО).
6. Каталоги лабораторного оборудования для строительной лаборатории Testing (КАТАЛОГ Лабораторного оборудования Testing для испытания асфальта, каталог лабораторного  оборудования Testing для испытания бетона, каталог лабораторного  оборудования Testing для испытания грунта, каталог лабораторного  оборудования Testing для испытания заполнителей, каталог лабораторной мебели производства Testing для строительных лабораторий, каталог общелабораторного оборудования производства Testing, каталог лабораторного оборудования производства Testing для сушки/нагрева, каталог лабораторного оборудования производства Testing температура/влажность, КАТАЛОГ Лабораторного оборудования Testing для испытания цемента).
7. Каталог сушильных шкафов, муфельных печей, термостатов, бань. 
8. Каталог реактивов.

9. Передвижные лаборатории

10. Вагон-лаборатория. Каталог. 
11. Каталог приборов контроля и измерения параметров бурового или цементного раствора. 

12. Каталог приборов контроля качества нефтепродуктов.

13.Приборы для химических лабораторий.

14.Каталог приборов и оборудования для пищевой промышленности.

15.Каталог питательных сред.
Заполните, пожалуйста, эти строки:

Название организации __________________________________________________________

Почтовый адрес________________________________________________________________

Контактное лицо_______________________________________________________________

Контактный телефон______________________________

E-mail_________________________
Вы можете отправить данный запрос на БЕСПЛАТНЫЕ КАТАЛОГИ по факсу 

(3452) 27-36-39 или E-mail: lab-mir@mail.ru
[image: image10][image: image11][image: image12]





























































































� EMBED Word.Picture.8  ���








PAGE  
9
ООО «Лабораторный мир», Российская Федерация, город Тюмень, улица Судостроителей, 2 

Т. (3452) 27-36-39, 32-01-76, 8-909-186-54-30, 8-919-956-44-98 lab-mir@mail.ru,

 www.labor-mir.narod2.ru

[image: image14.png]


_1257256761.doc



